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YLEISTÄ 

 

KEITTOASTIAT 
 

Savo -kei oas at on kehite y kaikkia liesituule mia silmällä pitäen, tapahtuipa höyryjen imu si en ylhäältä, 
sivulta tai alhaalta päin. Patentoidun kansiratkaisun n. 50 mm aukosta höyry ohjautuu en stäkin paremmin liesi-
tuule meen. Energiaa siis säästyy, varsinkin kun ivis kansi nopeu aa myös kiehumista. Kei ämisen ja paistami-
sen äänikin on hiljaisempi kuin tavallisilla kei oas oilla, ja kansi suojaa myös rasvaroiskeilta. 

Kei oas at sopivat kaikille liesitasoille: induk okei otasoille, keraamisille kei otasoille sekä kaasutasoille. Kei o-
as oiden tukeviin kahvoihin voi tar ua turvallises  kei ämisen tai paistamisen aikanakin. Ne eivät kuumene 
pol aviksi. 

Nerokas Gourmet-kansi sopii sekä Ø 24 e ä 28 cm pannuihin ja paistokasariin. Paistohöyry ivistyy kaarevan lasi-
kannen sisäpintaan ja valuu siitä hallitus  leveään silikonireunukseen, jolloin paiste avat ruoat eivät kostu ja pais-
totulos on rapea. Reunukseen kertynyt vesi on helppo kaataa altaaseen paistamisen jälkeen. 

Savo -kei oas at:  

·  

· Tyylikkäät ja tukevat kahvat ruostumatonta terästä. 

· Lasikannen  

·  

· Mi a-asteikko tuo een sisäpuolella 

· Ka lan pohja sopii kaikille liesille 

· Laadukas valmistusprosessi 

· Tyylikäs muotoilu 
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TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET 

Nämä käy öohjeet koskevat useampaa kei oas a. 
 

YLEISTÄ 
 
Lue tämä käy öohje huolellises  ennen ensimmäistä käy ökertaa ja säilytä mahdollista tulevaa tarve a varten.  
 

TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET 
 

· Käytä ainoastaan käy öohjeessa maini uja lämmönlähteitä. 

· Soveltuu käyte äväksi: sähkö-, kaasu-, keraaminen-, induk o- ja valurauta kei otasoilla. 

 
 
· HUOM: Ka lasta ulos tuleva höyry on eri äin kuumaa. Höyry tulee ulos ka lan kannen reunassa ole-

vien nuolimerkintöjen kohdalta. Gourmet-kannen ollessa kyseessä höyry työntyy ulos kannen reunalla 
olevista kolmesta reiästä. Älä pidä käsiä höyryn ulostuloaukkojen kohdalla. 

· Älä kohdista höyryn ulostulosaukkoja ka lan kahvojen suuntaan vaan liesituule nta koh ! 

 
·  
 
· Älä anna lasten oleskella ka loiden ja pais npannujen läheisyydessä, kun niissä valmistetaan ruo-

kaa. 
 
· Älä koskaan lämmitä ka loita tai pais npannuja tyhjänä, sillä ilman neste ä ne vaurioituvat pa-

hoin. Ka la ei saa kiehua kuivana. Jos ka la ylikuumenee, sen pohja saa aa värjäytyä kullanrus-
keaksi. Tämä ei kuitenkaan vaikuta ka lan toimivuuteen. 

 
· Ka lat ja pais npannut soveltuvat käyte äviksi uunissa ilman kan a 270 °C :n ja kannen kanssa 

180 °C :n lämpö lassa. 

· Kun ka la on kuuma, tartu siihen ainoastaan sen kahvoista. Ota huomioon, e ä kahvat saa avat kuume-
ta käytönyhteydessä (kaasuhellalla ja uunissa). Käytä patalappuja ja -kintaita. 

 
· Ka laa, jonka pohjassa on monikerroksinen rakenne, saa käy ää ainoastaan saman kokoisella 

kei olevyllä. 
 
· Valvo käy öä aina, kun käytät suurinta tehoa. 
 
· Kun ka laa käytetään sähköhellalla, kei olevyn täytyy olla pienempi tai yhtä suuri kuin ka lan 

halkaisija. 
 
· Kun ka laa käytetään kaasuhellalla, liekkirengas ei saa yli ää ka lan pohjan halkaisijaa. Liian suu-

ri kaasuliekki saa aa vahingoi aa kahvoja. 
 
· Ka lan pohjan tulee olla puhdas ja kuiva. 
 
· Jos tuote vaa i korjausta, käänny asiakaspalvelun puoleen. 
 
· Säilytä käy öohje huolellises . 
 
 
HUOMIOTAVA RASVAA KÄSITELTÄESSÄ: 
· Älä jätä rasvaa var oima a. Huomaa, e ä kuuma rasva saa aa sy yä palamaan. Jos rasva sy yy palamaan, 

älä sammuta sitä vedellä vaan tulipalon sammu amiseen tarkoitetulla sammutuspei eellä tai luokan F jau-
hesammu mella. 

· Käytä uppopaistoon aina korkeaa ka laa ja täytä se enintään puoliväliin. Näin vältät ka lan yli kiehuvasta 
rasvasta tai rasvaroiskeista aiheutuvat palovammat. Älä käytä uppopaiston yhteydessä kan a; rasvan maksi-
milämpö la 200 °C. 

SUOLAN KÄYTTÖ RUOANLAITOSSA: 
· Lisää suola veteen vasta veden kiehuessa ja sekoita se hyvin. Jos suola lisätään kylmään veteen, ka lan 

pohjaan saa aa syntyä korroosiotäpliä. Nämä muutokset ruostuma omassa teräksessä eivät vaikuta toi-
minnallisiin tai ruoanlai oa koskeviin ominaisuuksiin, mu a ne on vaikea poistaa. 
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PUHDISTUS JA HUOLTO 

Ka lat ja -pais npannut ovat eri äin helppohoitoisia. Jo a voit nau a niistä pitkään, noudata puhdistuksen 
yhteydessä seuraavia suosituksia. 
 
 
ENNEN ENSIMMÄISTÄ KÄYTTÖÄ 

· Ennen ensimmäistä käy öä ka la tulee huuhdella runsaalla vedellä ja siinä tulee kei ää ve ä, johon on li-
sä y ppa sitruunamehua. Näin ka lasta poistuvat mahdollises  jäljellä olevat vähäiset epäpuhtaudet, ja 
tuote saa ensimmäisen huoltokäsi elyn ennen käy öä.  

 
 
PUHDISTUS JA HUOLTO 
 

· Kun peset tuo een as anpesukoneessa, älä käytä teollisuuden vahvoja puhdistusaineita vaan käytä ainoas-
taan suositeltuja määriä tavanomaisia pesuaineita. 

· HUOM! Gourmen kannen silikonireunusta ei saa pestä as anpesukoneessa. 

· Jos peset tuo een käsin, käytä kuumaa ve ä, skipesuaine a, pesusientä tai pehmeää harjaa. 

· Huuhtele osat kuumalla vedellä, jonka joukossa on as anpesuaine a. 

· Tämän jälkeen huuhtele kuumalla vedellä. 

· Kuivaa osat, jo ei niihin jäisi läikkiä skauksen jäljiltä. 

Älä käytä ka loissa ja pannuissa teräviä esineitä. Jos lika on tar unut sisäpintaan ja pohjaan ukas  kiinni, 
voit hangata sitä sienen karkealla pinnalla.
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TAKUU 

 
 
 
 
 
 
 

 
ASIAKASPALVELU 
 
Sähköposti: info@savo.fi, huolto@savo.fi 
 
TAKUUEHDOT 
 
www.savo.fi 
 
MAAHANTUOJA 
 
Savo Design & Technic Oy - Kisällintie 3, 01730 VANTAA - Puh. 0207 181 450 - info@savo.fi  

Savo -ka lat ja -pais npannut on valmiste u laadukkaasta ruostuma omasta teräksestä. Jos niitä huolletaan ja 
käytetään ohjeiden mukaises , ne kestävät todennäköises  koko eliniän ajan. 

 
Takaamme, e ei tuo eissamme ole materiaali- eikä valmistusvirheitä. Mikäli huolellisesta laadunvarmistuksesta 
huolima a tuo eessa esiintyy 2 vuoden kuluessa sen ostosta korjaustarve a, joka johtuu valmistus- tai materiaa-
livirheestä, teemme korjauksen veloitukse a. 

Kuluvat osat eivät kuulu takuun piiriin. 

Takuu raukeaa, jos tuo eessa on käyte y osia, joita ei ole suositeltu käy öohjeissa. Lisäksi takuu ei kata normaa-
lista käytöstä aiheutuvaa kulumista, käy äjän omia korjausyrityksiä eikä korjaustarpeita, jotka johtuvat liiallisesta 
voimankäytöstä tai epäasianmukaisesta käytöstä. 

 
Takuu ei kata myöskään vikoja, jotka ovat aiheutuneet virheellisestä käytöstä. Näitä ovat esim. ylikuumeneminen, 
värjääntyminen, naarmut, tuo een putoaminen la alle tai vääränlainen puhdistaminen. Jos lasikansi pestään 

skikoneessa, siitä saa aa tulla ma apintainen. Pelkästään näköhavaintoon perustuvat käytön jäljet eivät kuulu 
takuun piiriin. 


